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ТРЕНД 1 Устойчивая положительная динамика объемов добычи 
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ТРЕНД 2 Наращивание объемов глубокой переработки и 
производства готовой продукции
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ТРЕНД 3 Устойчивый рост объемов производства товарной 
аквакультуры
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ТРЕНД 4 Сокращение количества и изменение структуры 
контингента обучающихся в подведомственных ОУ

0

10000

20000

30000

40000

50000

60000

2010 2011 2012 2013 2014 2015 2016 2017
2018

2019
2020

45352 45980
38604 39254

37367 37030
31274

29222
27780

26492 26388

11435 11062

11867 12187
12528 13805

14858
15362

15991
16543 17493

974 964

958 889 870 802

668
558 474

462 457

Динамика обучающихся в организациях, подведомственных Росрыболовству, чел.

Аспирантура

СПО

ВО 



ТРЕНД 5 Сокращение количества выпускаемых специалистов и 
изменение квалификационной структуры выпуска
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ТРЕНД 6 Изменение качества обучающихся «на входе»
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ТРЕНД 7 Рост научно-исследовательской активности ВУЗОВ
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ТРЕНД 8 Отставание уровня лабораторной базы от современного 
уровня  РХК, образовательных и исследовательских задач
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ТРЕНД 9 Устойчивый потенциал экспорта рыбохозяйственного 
образования
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НУЖНА СТРАТЕГИЧЕСКАЯ ПРОГРАММА РАЗВИТИЯ 
ОТРАСЛЕВОГО ОБРАЗОВАНИЯ 

РАЗВИТИЕ ИНФРАСТРУКТУРЫ

ОБРАЗОВАТЕЛЬНАЯ ПОЛИТИКА

ИССЛЕДОВАНИЯ, РАЗРАБОТКИ И ТРАСФЕР ТЕХНОЛОГИЙ

МОЛОДЕЖНАЯ ПОЛИТИКА И УПРАВЛЕНИЕ ЧЕЛОВЕЧЕСКИМ 

КАПИТАЛОМ

УПРАВЛЕНИЕ ЭФФЕКТИВНОСТЬЮ



АКТУАЛЬНЫЕ ПРОБЛЕМЫ МЕТОДИЧЕСКОЙ РАБОТЫ
Утверждение нового перечня специальностей СПО (Приказ 

Минпросвещения России от 17.05.22 № 336) и переработка ОПОП в рамках 

ФП Профессионалитет

Утверждение нового перечня специальностей и направлений подготовки ВО 

(Приказ Минобрнауки России от 01.02.22 №89) и установление соответствия 

(Приказ Минобрнауки России от 4.03.22 № 197)

Возможные изменения структуры подготовки в связи с выходом из 

Болонского процесса 

Необходимость разработки методических материалов по всем элементам 

(видам учебной работы) учебного плана и опубликование их на сайте

Переработка ОПОП в связи с сокращением количества профессиональных 

компетенций и индикаторов компетенций для сокращения ПРО (Приказ 

Минобрнауки России от 06.04.2021 № 245) 

Необходимость переработки оценочных средств (ФОСов) в связи с 

введением аккредитационного диагностического тестирования



О ВОЗМОЖНОСТИ ВВЕДЕНИЯ 

СПЕЦИАЛИТЕТА В УКРУПНЕННОЙ ГРУППЕ 

СПЕЦИАЛЬНОСТЕЙ И НАПРАВЛЕНИЙ 

ПОДГОТОВКИ «БИОТЕХНОЛОГИИ И ПИЩЕВЫЕ 

ТЕХНОЛОГИИ»

Биглов Р.Р.
k.т.н., доц.
Зам. председателя 

ФУМО
biglovrem@yandex.ru
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24 мая министр науки и высшего образования РФ Валерий

Фальков сообщил, что Россия откажется от Болонской системы,

разработав собственную образовательную структуру. Первый

заместитель председателя комитета Госдумы по науке и высшему

образованию Олег Смолин предложил вернуться к программам

специалитета по большинству специальностей

За последние 50 лет перечень специальностей и направлений

подготовки высшего образования менялся 7 раз: в 1974 г., в 1988 г., в

1994 г., в 2000 г., 2009 году, в 2013 году и, наконец, очередное изменение

должно быть введено в действие в 2024 году. И все эти изменения с 1994

года заключались в замене специалитета на бакалавриат + магистратуру,

причем количество образовательных программ уменьшалось за счет их

укрупнения.
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Специальность «Биотехнология» была введена в перечень специальностей

высших учебных заведений СССР с 1988/89 учебного года Приказом Минвуза

СССР от 17.11.1987 № 789 и входила в группу 25.00.00 «Химическая

технология». Приказом Госкомвуза России от 05.03.94 № 180 специальность

Биотехнология была отнесена к группе 070000 «Междисциплинарные

естественно-технические специальности». Приказом Минобразования РФ от

02.03.2000 № 686 были утверждены: перечень направлений подготовки и

специальностей высшего профессионального образования, включающий

перечень направлений подготовки бакалавров и магистров, перечень

специальностей подготовки дипломированных специалистов и перечень

направлений подготовки дипломированных специалистов; специальность

Биотехнология была ликвидирована, в вместо нее появилось направление

(бакалавриат и магистратура) Биотехнология и введена в группу 550800

«Химическая технология и биотехнология».



Очередными изменениями Перечней в 2009 году (Приказ Минобрнауки

от 17.09.2009 № 337) направление Биотехнология оказалась в группе

240000 «Химическая и биотехнологии», а в 2013 году (Приказ Минобрнауки

от 12.09.2013 № 1061) в группе 19.00.00 «Промышленная экология и

биотехнологии». Биотехнология отделилась от химической технологии и

соединилась с промышленной экологией (по названию группы), фактически

с направлениями пищевого производства.

X Международная научно-практическая конференция «Биотехнология: наука и практика» 12-16 сентября 2022 г.  
к.п. Сатера, Алушта (Крым). 5



И, наконец, с 2024 г. Должен быть введен новый перечень специальностей и

направлений подготовки высшего образования (Приказ Минобрнауки от 01.02.2022 №

89). В этом перечне появляется укрупненная группа 29 «Биотехнологии и пищевые

технологии» с двумя направлениями (Бакалавриат и магистратура): «Биотехнология»

и «Технологии производства продуктов питания».

Нужно заметить, что в предыдущем перечне 2009 года пищевых направлений

бакалавриата было 3: «Продукты питания их растительного сырья», «Продукты

питания животного происхождения» и «Технология Технология продукции и

организация общественного питания», а в магистратуре 4 — к вышеприведенным

добавлялась магистратура по направлению «Высокотехнологичные производства

пищевых продуктов функционального и специализированного назначения».

X Международная научно-практическая конференция «Биотехнология: наука и практика» 12-16 сентября 2022 г.  
к.п. Сатера, Алушта (Крым). 6



Если вернуться к истокам — подготовке специалистов (инженеров-технологов),

то в перечне 1975 года была группа Х «Технология продовольственных продуктов»

включающая 16 специальностей: «Хранение и переработка зерна», «Технология

хлебопекарного, макаронного и кондитерского производства», «Технология

сахаристых веществ», «Технология бродильных производств» (с двумя

специализациями), «Технология виноделия», «Технология жиров» (с четырьмя

специализациями), «Технология консервирования» (с темя специализациями),

«Технология субтропических культур» (с двумя специализациями), «Технология мяса

и мясных продуктов», «Технология рыбных продуктов», «Технология организации

общественного питания», «Промышленное рыболовство», «Ихтиология и

рыбоводство», «Технология микробиологических производств» (с пятью

специализациями), «Ветеринарная санитария» и «Технология молока и молочных

продуктов».

X Международная научно-практическая конференция «Биотехнология: наука и практика» 12-16 сентября 2022 г.  
к.п. Сатера, Алушта (Крым). 7
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В связи с тем, что биотехнология — бурно развивающаяся область

науки и технологии, которая находит свое применение в очень широком

диапазоне отраслей как науки, так и производства, Федеральное учебно-

методическое объединение в системе высшего образование по УГСН

19.00.00 «Промышленная экология и биотехнологии» (ФУМО)

неоднократно обращалось в Минобрнауки о расширении направлений

подготовки по биотехнологии, предлагало создать направления подготовки

в соответствии с Комплексной программой развития биотехнологий в

Российской Федерации (утверждена Правительством РФ от 24 апреля 2012

г № 1853п-П8), а также цветной классификацией биотехнологий (принятой

в 2003 году на всемирном форуме по биотехнологическим наукам).
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В Комплексной программе записаны приоритеты развития биотехнологий:

1. Биофармацевтика (красная биотехнология) с подразделами: «Жизненно важные

лекарственные препараты»; «Вакцины нового поколения»; «Антибиотики и

бактериофаги»;

2. Биомедицина (красная биотехнология, золотая биотехнология) с подразделами:

«Диагностикумы ин-витро»; «Персонализированная медицина»; «Клеточные

биомедицинские биотехнологии»; «Биосовместимые материалы»; «Системная

медицина и биоинформатика»; «Развитие банков биологических образцов»;

«Инфраструктурное обеспечение исследований на животных»;

3. Промышленная биотехнология (белая биотехнология) с подразделами:

«Производство ферментов»; «Биотехнологическое производство аминокислот»;

«Организация производства глюкозо-фруктозных сиропов»; «Производство

полисахаридов»; «Производство субстанций антибиотиков»; «Производство

биодеградируемых полимеров»; «Создание биотехнологических комплексов по

глубокой переработке древесной массы»; «Перевод предприятий химической

промышленности на возобновляемое сырье»; «Применение биотехнологии в

горнодобывающий промышленности»; «Глубокая переработка зерновых и других

сельскохозяйственных культур»; «Развитие принципов биорефайнинга на основе

производства целлюлозы»; «Производство биотоплива на основе древесных отходов»;

«Производство ларвицидных препаратов»;



4. Биоэнергетика (белая биотехнология, серая биотехнология) с подразделами:

«Производство электрической энергии и тепла из биомассы»; «Поглощение

(утилизация) эмиссии парниковых газов, образуемых в энергетических

производственных циклах, промышленных и коммунальных стоков для

интенсификации производства непищевой биомассы»; «Предотвращение и

ликвидация последствий антропогенного воздействия на окружающую среду

энергетической отраслью методами биоконверсии»; «Биоэнергетическое

машиностроение»; «Производство биотоплива и его компонентов из биомассы с

заданными химмотопологическими свойствами»; «Промышленное производство

непищевой биомассы для получения топливно-энергетических ресурсов, включая

технологии селекции и методы биоинженерии»; «Энергетическая утилизация

отходов»;

5. Сельскохозяйственная биотехнология (зеленая биотехнология) с подразделами:

«Биологическая защита растений»; «Сорта растения, созданные с использованием

методов биотехнологии»; «Технологии молекулярной селекции животных и птицы»;

«Трансгенные и клонированные животные»; «Биотехнология почв и биоудобрения»;

«Биопрепараты для животноводства»; «Кормовой белок»; «Переработка

сельскохозяйственных отходов»; «Биологические компоненты кормов и премиксов»;
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6. Пищевая биотехнология (желтая биотехнология) с подразделами: «Пищевой

белок»; «Ферментные препараты»; «Пребиотики, пробиотики и синбиотики»;

«Функциональные пищевые продукты, включая лечебные, профилактические и

детские»; «Пищевые ингредиенты, включая витамины и функциональные

смеси»; «Глубокая переработка пищевого сырья»:

7. Лесная биотехнология (зеленая биотехнология) с подразделами: «Применение

биотехнологий для управления лесонасаждениями»; «Применение

биотехнологий для сохранения и воспроизводства лесных генетических

ресурсов»; Создание биотехнологических форм деревьев с заданными

признаками»; «Биологические средства защиты леса»;

8. Природоохранная (экологическая) биотехнология (зеленая биотехнология) с

подразделами: «Биоремедиация»; «Экологически чистое жилье»;

«Биологические коллекции и биоресурсные центры»;

9. Морская биотехнология (синяя биотехнология) с подразделами: «Создание сети

аквабиоцентров»; «Глубокая переработка промысловых гидробионтов и

продукции аквакультур»; «Специализированные корма для аквакультур».
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Когда разрабатывался перечень 2024 года ФУМО дало свои предложения по перечню:

Наименование УГСН
Единое предметное 

содержание УГСН
Наименование НПиС Квалификация

Область 
профессиональной 

деятельности
МСКО-О 2013

06.00.00 ИНЖЕНЕРНОЕ ДЕЛО, ТЕХНОЛОГИИ И ТЕХНИЧЕСКИЕ НАУКИ

«Биотехнологии, 
пищевые и 
экологические 
технологии»

Технологии «Живых си-
стем». Получение 
компетенций в области 
производства широкого 
спектра продукции 
(включая продукты пи-
тания) с использованием 
биологических объектов и 
с учетом возможного 
негативного 
антропогенного влияния 
такого производства.

01. Медицинская 
и фар-
мацевтическая 
биотехнология

Бакалавр био-
технологии (с 
указанием 
квалификации по 
профилю)

Магистр био-
технологии (с 
указанием 
квалификации по 
профилю)

01. Образование и наука;
02. Здравоохранение;
13. Сельское хозяйство;
14. Лесное хозяйство, 
охота;
15. Рыбоводство и ры-
боловство;
18. Добыча, переработка 
угля, руд и других 
полезных ископаемых;
19. Добыча, переработка, 
транспортировка нефти и 
газа;
21. Лёгкая и текстильная 
промышленность;
22. Пищевая промышлен-
ность, включая 
производство напитков и 
табака;
23. Деревообра-
батывающая и 
целлюлозно-бумажная 
промышленность, 
мебельное производство;
26. Химическое, химико-
технологическое произ-
водство;
40. Сквозные виды профес-
сиональной деятельности.

051 Биоло-
гические и 
смежные науки
071 Инженерия 
и инженерное 
дело
091 Здраво-
охранение
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02. Пищевая и 
сельскохозяй-
ственная био-
технология

051 Биоло-
гические и 
смежные науки
071 Инженерия 
и инженерное 
дело
0721 Произ-
водство 
продуктов 
питания
08 Сельское, 
лесное, рыбо-
ловное хо-
зяйство и 
ветеринария

03. Промыш-
ленная и эколо-
гическая био-
технология

051 Биоло-
гические и 
смежные науки
052 Окру-
жающая среда
071 Инженерия 
и инженерное 
дело
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04. Продукты 
питания из рас-
тительного сырья

Бакалавр пищевой 
технологии (с ука-
занием квали-
фикации по 
профилю)

Магистр пищевой 
технологии (с ука-
занием квали-
фикации по 
профилю)

01. Образование и наука;
13. Сельское хозяйство;
15. Рыбоводство и ры-
боловство;
22. Пищевая промышлен-
ность, включая 
производство напитков и 
табака;
33.Сервис, оказание услуг 
населению;
40. Сквозные виды 
профессиональной дея-
тельности.

051 Биологические и 
смежные науки
071 Инженерия и 
инженерное дело
0721 Производство 
продуктов питания
08 Сельское, лесное, 
рыболовное хозяйство и 
ветеринария

05. Продукты 
питания животного 
происхождения

051 Биологические и 
смежные науки
071 Инженерия и 
инженерное дело
0721 Производство 
продуктов питания
08 Сельское, лесное, 
рыболовное хозяйство и 
ветеринария

06. Промышленная 
экология

Бакалавр про-
мышленной 
экологии (с 
указанием 
квалификации по 
профилю)

Магистр про-
мышленной 
экологии (с 
указанием 
квалификации по 
профилю)

01. Образование и наука;
26. Химическое, химико-
технологическое произ-
водство;
40. Сквозные виды 
профессиональной дея-
тельности.

051 Биологические и 
смежные науки
052 Окружающая среда
071 Инженерия и 
инженерное дело
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29   БИОТЕХНОЛОГИИ И ПИЩЕВЫЕ ТЕХНОЛОГИИ

01 Биотехнология 6.0 Бакалавр
биотехнологии

7.1 Магистр
биотехнологии

02 Технологии
производства
пищевых продуктов

6.0 Бакалавр
биотехнологии

7.1 Магистр
биотехнологии

Однако, Минобрнауки продолжило работу по укрупнению специальностей, и
окончательный вариант, вошедший в перечень выглядит так:
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Перечень предшествует созданию ФГОС ВО четвертого поколения.
Координационный совет Минобрнауки России по области образования
«Инженерное дело, технологии и технические науки» разработал предложения
по концепции ФГОС ВО четвертого поколения [2], [3]. Частью этой концепции
является и реализация комплекса задач, поставленных Президентом России.
Речь идет о системе подготовки «2+2+2», известной на западе, как «Liber Arts».
Для реализации этой модели предполагается следующее:



ФГОС ВО четвертого поколения будет состоять из основной части и
приложения. Основная часть включает требования к структуре образовательных
программ и их объему, к условиям реализации основных образовательных
программ, к результатам освоения основных образовательных программ, единым
для всех направлений УГСН, (универсальным и общепрофессиональным
компетенциям и индикаторам их достижения), к перечню компетенций. и
индикаторов их достижения, которые должны быть сформированы на первых двух
курсах обучения и наличию модуля профориентации на 1-2 курсах обучения.
Приложения к ФГОС ВО четвертого поколения содержат разделы (паспорта
направлений подготовки (специальностей). Каждый раздел в Приложении
соответствует отдельному направлению подготовки (специальности)
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В МИТХТ им М.В. Ломоносова (Ныне Институт тонких химических технологий
имени М.В. Ломоносова ФГБОУ ВО «МИРЭА - Российский технологический
университет») подобная система, в качестве эксперимента была реализована с
1991 года. Абитуриенты зачислялись в МИТХТ на первый курс и учились по единому
учебному плану, получая фундаментальное естественнонаучное образование.
После второго курса проходил конкурс на направления бакалавриата. После
окончания бакалавриата опять конкурс либо на магистерскую программу, либо в
специалитет.

После отказа от Болонской системы, разрабатывая собственную
образовательную структуру необходимо воспользоваться имеющимся опытом.

X Международная научно-практическая конференция «Биотехнология: наука и практика» 12-16 сентября 2022 г.  
к.п. Сатера, Алушта (Крым). 18
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Предлагается добавить к утвержденным направлениям подготовки 29 группы специальности:

29   БИОТЕХНОЛОГИИ И ПИЩЕВЫЕ ТЕХНОЛОГИИ
01 Биотехнология 6.0 Бакалавр биотехнологии

7.1 Магистр биотехнологии
02 Медицинская и фар-

мацевтическая биотехнология
7.2 Инженер-биотехнолог

03 Пищевая и сельскохозяй-
ственная биотехнология

7.2 Инженер-биотехнолог

04 Промышленная и эколо-
гическая биотехнология

7.2 Инженер-биотехнолог

05 Технологии производства
пищевых продуктов

6.0 Бакалавр пищевых 
технологий

7.1 Магистр пищевых 
технологий

06 Продукты питания из рас-
тительного сырья

7.2 Инженер -технолог

07 Продукты питания животного 
происхождения

7.2 Инженер -технолог

08 Высокотехнологичные 
производства пищевых 
продуктов функционального и 
специализированного 
назначения

7.2 Инженер -технолог



Спасибо за внимание!
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Биглов Р.Р.

biglovrem@yandex.ru



Изменения в структуре и содержании подготовки 
кадров высшего образования в России: 

проектирование основных образовательных программ 
высшего образования в новом формате

Биотехнология: наука и практика 

Алушта 12-16 сентября 2022 г.

О. Я. МЕЗЕНОВА, 
А. В. ЧЕРНОВА, 

С. В. АГАФОНОВА

Заседание ФУМО в системе ВО 
по УГСН 19.00.00 Промышленная экология и биотехнология



Современное состояние высшего 
образования в РФ - на перепутье

• В мае 2022 г Минобрнауки РФ заявило, что Россия откажется от Болонской 

системы и будет разрабатывать собственную — «уникальную» — модель 

высшего образования.

• Министр Валерий Фальков объявил начало  реформы в пользу «нашего 

исторического» специалитета, что не означает запрета бакалавриата и 

магистратуры;

• Объявлена необходимость «навести порядок» в системе магистратуры, чтобы 

бакалавры могли выбирать только «профильно близкие» направления.

• Болонский процесс – это  не договор, который можно было бы расторгнуть и 

выйти из него,  это совокупность некоторых принципов, которые были встроены 

в наше законодательство.

• Ошибочно считать бакалавриат и магистратуру выдающимся изобретением 

болонской системы. Это просто двухуровневый подход, который имеет свои 

достоинства и недостатки

• Надо взять от Болонской системы лучшее и двигаться вперед в сторону 

национальной системы образования, самостоятельной, но не  изолированной. 

• Будущее за уникальным сочетанием, специалитета, бакалавриата и 

магистратуры. А по ряду направлений специалитет должен быть в приоритете.



Госдума приняла решение о начале 
работы над выходом России из Болонской 

системы образования (25.05.2022)

• Вячеслав Викторович Володин предложил поставить вопрос о 
развитии системы образования в России на контроль.

• По его информации, все фракции Госдумы поддерживают 
выход РФ из Болонской системы.

• Комитет Госдумы по науке и высшему образованию 
разработал "дорожную карту" по развитию образовательной 
системы.

• Госдума приняла решение о начале работы над выходом 
России из Болонской системы (вице-спикер Госдумы Петр 
Толстой)

• Однако нормативного документа по этому вопросу от 
Госдумы пока нет

https://www.google.com/search?q=%D0%B2%D0%BE%D0%BB%D0%BE%D0%B4%D0%B8%D0%BD+%D0%B3%D0%BE%D1%81%D0%B4%D1%83%D0%BC%D0%B0&rlz=1C1GCEA_en&tbm=isch&source=iu&ictx=1&vet=1&fir=dpiLTvGWLowjzM,fwMczXwRpTi75M,/m/0h3q030&usg=AI4_-kTO3oF76rO1E3TIH0oeww8grFJ9rw&sa=X&ved=2ahUKEwiNt6bywID6AhXLlYsKHUlQAugQ_B16BAhNEAI#imgrc=dpiLTvGWLowjzM
https://www.google.com/search?q=%D0%B2%D0%BE%D0%BB%D0%BE%D0%B4%D0%B8%D0%BD+%D0%B3%D0%BE%D1%81%D0%B4%D1%83%D0%BC%D0%B0&rlz=1C1GCEA_en&tbm=isch&source=iu&ictx=1&vet=1&fir=dpiLTvGWLowjzM,fwMczXwRpTi75M,/m/0h3q030&usg=AI4_-kTO3oF76rO1E3TIH0oeww8grFJ9rw&sa=X&ved=2ahUKEwiNt6bywID6AhXLlYsKHUlQAugQ_B16BAhNEAI#imgrc=dpiLTvGWLowjzM


Рособрнадзор начал реализовывать 

новую модель аккредитации 

образовательной деятельности вузов
руководитель Рособрнадзора Анзор Музаев

• 1 марта 2022 года вступили в силу изменения в федеральный закон «Об 
образовании в Российской Федерации», которые вводят в действие новую 
модель аккредитации образовательной деятельности;

• С 1 марта 2022 года государственная аккредитация становится бессрочной;

• до конца 2022 года действует мораторий на очные проверки 
образовательных организаций. В течение 2022 года должны проводиться 
профилактические мероприятия в вузах;

• Изменения в процедуре аккредитации вузов предусматривают переход к 
оценке образовательных организаций на основе аккредитационных
показателей. 

• Аккредитационные показатели основаны на документах, которые уже 
размещены на сайте организации, и из данных мониторингов и 
статистической отчетности организации

• Первый аккредитационный мониторинг в отношении вузов будет проведен 
весной 2023 года.



Приказ Минобрнауки РФ 25.11.2021 № 1094 "Об утверждении 

аккредитационных показателей по образовательным программам 

высшего образования

При получении вузом государственной аккредитации будут оцениваться шесть показателей:
• средний балл ЕГЭ и дополнительных вступительных испытаний, 
• наличие электронной информационно-образовательной среды, 
• доля научно-педагогических работников, имеющих ученую степень, ученое звание и 

различные награды, 
• доля работников, имеющих стаж работы по профилю образовательной программы, 
• наличие внутренней системы оценки качества образования
• доля обучающихся, выполнивших 70% и более заданий диагностической работы
Каждому показателю присвоен свой удельный вес в баллах. 
• Больше всего баллов (75) вуз сможет получить при оценке качества подготовки студентов, 

которое будет проводиться с помощью диагностических работ, сформированных из 
фондов оценочных средств самих вузов. 

Для получения государственной аккредитации вузу надо набрать не менее 90 баллов.

Эти же показатели, за исключением результатов выполнения диагностических работ, будут 
использоваться при проведении аккредитационного мониторинга. 

Дополнительно к ним мониторинг будет учитывать:
• долю обучающихся, успешно завершивших обучение по образовательной программе,
• долю выпускников, выполнивших обязательства по договорам о целевом обучении, 
• показатель трудоустройства выпускников в течение года после окончания обучения. 

Минимальное значение для прохождения аккредитационного мониторинга составляет 
70 баллов в сумме по всем показателям.



В условиях новых реформ высшего образования 

проектирование ОПОП должно учитывать:

• Переход на ФГОСы 3++ (система 4+2), которые постоянно 
корректируются: добавляются новые УК (УК-10 – гражданская 
позиция), но при этом возрастает роль механизма диагностики 
компетенций – ЗУВ (в том числе при ГИА); 

• Отмена ПООП делает ФГОСы «свободными» и дает 
повышенные возможности при формировании собственных 
ОП;

• Системный контроль и  мониторинг Рособрнадзора за 
выполнением аккредитационных показателей;

• В законе об образовании РФ появилось требование гибкости 
образовательных программ и форматов обучения, что 
обусловливает вузы:

• ориентироваться на собственные потребности и задачи экономики;
• Изыскивать возможности формирования дополнительных квалификаций в 

рамках основной ОП.



Биотехнология: наука и практика 

Алушта 12-16 сентября 2022 г.

В перечне поручений президента Владимира Путина от 28 марта
2020 года по итогам заседания президиума Госсовета и Совета
при президенте по науке и образованию - о необходимости
сделать высшее образование более гибким

«Рынок труда сегодня динамично 
меняется, постоянно появляются новые 
профессии, усложняются требования к 

существующим, и высшая школа 
должна гибко и быстро 
реагировать на эти запросы.
Считаю, что нужно дать возможность 
студентам после второго курса 
выбирать новое направление или 
программу обучения, включая смежные 
профессии»



Биотехнология: наука и практика 

Алушта 12-16 сентября 2022 г.

Федеральный закон от 
26 мая 2021 г. N 144-ФЗ 

«О внесении изменений 
в Федеральный закон 

"Об образовании в 
Российской Федерации

« Образовательные программы высшего образования в 
части профессиональных компетенций разрабатываются 
организациями, осуществляющими образовательную 
деятельность, самостоятельно на основе 
профессиональных стандартов (при наличии) и могут 
включать в себя компетенции, отнесенные к одной или 
нескольким специальностям и направлениям подготовки 
по соответствующим уровням профессионального 
образования или к укрупненным группам специальностей и 
направлений подготовки, а также к области (областям) и 
виду (видам) профессиональной деятельности, в том 
числе с учетом возможности одновременного получения 
обучающимися нескольких квалификаций» 

Приказ Министерства 
науки и высшего 

образования РФ от 
06.04.2021 № 24

«…при реализации образовательных программ организация 
обеспечивает обучающимся возможность освоения 

факультативных (необязательных для изучения при 

освоении образовательной программы) и элективных
(избираемых в обязательном порядке) дисциплин (модулей), а 

также одновременного получения нескольких 
квалификаций в порядке, установленном локальным 

нормативным актом организации..»
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Алушта 12-16 сентября 2022 г.

Приказ Министерства науки и 
высшего образования РФ от 

27.07.2021 № 670 «Об 
утверждении порядка заполнения, 

учета и выдачи документов о 
высшем образовании и 

квалификации, приложений к ним 
и их дубликатов»

Приказ Министерства науки и 
высшего образования РФ от 

22.07.2021 № 645 «Об 
утверждении образцов и описания 

документов о высшем 
образовании и о квалификации и 

приложений к ним»

«…в дипломе бакалавра, дипломе  
специалиста, дипломе магистра … 
наименование(я) присвоенной(ых) в рамках 
соответствующей образовательной 
программы дополнительной(ых) 
квалификации(й) (при наличии), код и 
наименование специальности или 
направления подготовки, по которым 
присвоена соответствующая квалификация 
поскольку не предусмотрено каких-либо 
нормативных запретов и ограничений для 
получения образования разного уровня 
одновременно, … то студент может 
обучаться одновременно на очном 
отделении колледжа (структурного 
подразделения образовательной 
организации высшего образования) и очном 
отделении образовательной организации 
высшего образования…» 



Трансформация российской системы 

высшего образования от 4+2 к 2+2+2

• Формула «2+2+2» частично или полностью заменит устаревшую «4+2», то есть 
конструкцию из бакалавриата и магистратуры.

• На протяжении первых 2 лет обучения студенты будут осваивать общие предметы, 
входящие в спектр «общеразвивающих», расширяющих кругозор, подходящих для 
всех профилей. К таким дисциплинам относят: русский язык, история, философия, 
математика и высшая математика, экономика, основы юриспруденции (по 
отдельным отраслям или наукам), статистика, маркетинг, менеджмент и т.д.

• Последующие 2 года предназначены для более глубокого изучения профильных 
предметов, которые будут связаны непосредственно со специальностью, то есть 
выбор конкретной профессии будет производиться по окончании первых 2 курсов, на 
протяжении которых учащиеся смогут понять: какой профиль им подходит, какие 
предметы и области наук будут им более интересны и пр.

• Еще 2 года обучения относится к магистратуре, где дипломированные бакалавры 
могут еще больше углубить и утончить свои знания и навыки в рамках уже освоенной 
профессии. Также допускается освоение нового направления.

https://disshelp.ru/extensions/kontrolnaya.html
https://disshelp.ru/uchyonaia-stepen/help-vak.html
https://disshelp.ru/stati_ekonomike.html
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Новая модель образования 2 + 2 + 2

✓более осознанный выбор 
профессии;

✓больше практической 
подготовки;

✓профессиональное, 
личностное и общее 
развитие;

✓ углубленное изучение 
специальности на старших 
курсах
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При проектировании и реализации новых 

программ высшего образования по схеме 

2+2+2 становится возможным:

✓ освоение на бюджетной основе двух основных образовательных 

программ: ВО и СПО (если СПО встроено в вуз;

✓ освоение программы ВО и профессионального обучения с 

получением дополнительных двух и более квалификаций;

✓ получение микро-квалификаций в рамках освоения программ 

ВО; 

✓ возможный возврат «прикладного бакалавриата».



Риски образования
по системе 2+2+2

• Некоторая ущербность для формирования 
профессиональных компетенций

• Невозможность качественно соединить 
индивидуализацию и универсализацию в 
образовании

• Трудности в выполнении вузом  системно 
аккредитационных показателей, напряжение 
от аккредитационного мониторинга

• Невозможность за 2 года подготовить 
профессионала во многих сферах, в том 
числе биотехнологии



В целом учебные планы и программы профессионального 
образования не претерпят колоссальных изменений. 

Ключевые перемены могут затронуть профильную часть 
подготовки, где могут быть добавлены новые дисциплины, 

изучение которых будет более глубоким. 
Учебные планы также будут включать освоение 

теоретической части, прохождение практики

Биотехнология: наука и практика 

Алушта 12-16 сентября 2022 г.



Внедрение элементов системы «2 + 2 +2» 
в российских вузах

Биотехнология: наука и практика 

Алушта 12-16 сентября 2022 г.
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В Санкт-Петербургском Университете Петра 
Великого (Политехе) массово внедрены такие 

формы персонализации обучения:

-осознанный выбор направленности (профиля) программы: изучение 
профильных (специализированных) дисциплин;

-дополнительная мини-специализация: получение дополнительных 
компетенций из неосновных предметных областей путем выбора треков в 
рамках модуля мобильности;

-получение рабочей профессии (Skills Passport): возможность подготовки к 
сдаче квалификационного экзамена по рабочей профессии по результатам 
освоения программ ДПО;

-участие в проектной деятельности: выбор проектов и тем выпускной 
квалификации;

-общеуниверситетские факультативы: учебные курсы по различным 
направлениям подготовки, которые могут быть выбраны для изучения 
любыми студентами, обучающимися по программам бакалавриата, 
специалитета, магистратуры любых институтов.
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В Политехе введены новые термины 
индивидуальной образовательной траектории



В ИТМО СПб внедрена внутривузовская
академическая мобильность

Студенты сами выбирают модули, отражающие специфику 
другого факультета. 
В составе модуля две дисциплины из объединенной группы 
направления подготовки (ОГНП). Всего в университете семь 
ОГНП, студентам предоставляется возможность выбрать модуль 
из любой группы, кроме той, в которой они учатся. 



В Калининградском государственном техническом университете
о направлениям ФУМО УГНС 19.00.00

Реализуются программы повышения квалификации и ДОП по направлению 
«Пищевая биотехнология»:

✓ Научно-методические подходы к реализации федеральных государственных образовательных программ высшего 
образования по направлению 19.00.00 «Промышленная экология и биотехнологии»

✓ Создание и обеспечение безопасности БАД к пище, пищевых добавок, продуктов функционального, 
специализированного и персонифицированного питания

✓ Морская биотехнология: ресурсы, продукты, технологии, перспективы

✓ Разработка сбалансированных кормов для индустриальных объектов аквакультуры

✓ Переработка органических отходов пищевых производств методами биотехнологии

✓ Выполнение требований Технических регламентов Таможенного союза пищевыми предприятиями в части 
разработки и внедрения процедур, основанных на принципах НАССР

✓ Учет особенностей ФГОС нового поколения при разработке образовательных программ при подготовке кадров по 
пищевым и биотехнологическим направлениям

По направлению «Технология продуктов питания»:

✓ Органолептическая оценка пищевой продукции (по отраслям и группам продуктов)

✓ Технология и контроль качества продукции из аквакультурного сырья

✓ Технология переработки и производства продукции из рыбы и нерыбных объектов промысл

✓ Переработка сельскохозяйственной продукции: технологический Форсайт

✓ Технология переработки и производства продукции из мясного сырья

✓ Разработка и внедрение системы менеджмента безопасности пищевых продуктов на основе модели ISO 
22000:2018

✓ Разработка и внедрение системы менеджмента безопасности пищевых продуктов на основе НАССР



КГТУ в переходе на модель 2+2+2

• Выделение блоков (модулей) для получения 
основных знаний

• Формирование элективных модулей (обеспечение 
идентичности)

ПРЕДЛАГАЕМЫЕ МОДУЛИ
• Общеуниверситетский модуль
• Модуль полигрупп
• Элективные модули
В первом семестре выбирается по 2 дисциплины из 
каждого модуля (социоэкономические, 
общетехнические …)



Модуль полигрупп включает 5 полигрупп:

• Инженерно-технологический (включает 
инженерные специальности – строительство, 
электроэнергетика и др.)

• Биологический (экология, агрономия, ветеринария, 
водные биоресурсы и др.)

• Технологический (биотехнология, продукты 
питания, технология продукции и организация 
общественного питания и др.)

• Экономический (все экономические специальности 
и направления)

• Информационный (информатика, прикладная 
математика, автоматизация производств и др.)



Следствия при переходе на модель 2+2+2

• Укрупнение элементов в ОПОП (сокращение малых дисциплин, 
оставить только крупные дисциплины по 5-6 ЗЕТ)

• Усиление фундаментальной и общеинженерной подготовки 
(математики, физики, химии)

• Сокращение форм семестрового контроля

• Проработка схемы: компетенции – индикаторы –планируемые 
результаты обучения (ЗУВ)

• Ревизия количества и качества лабораторных работ

• Повышенная работа в ЭИОС и подготовка соответствующего 
методического обеспечения

• Обеспечение всех дисциплин УМКД, УМП по лабораторным и 
практическим занятиям, курсовым работам и проектам, ВКР

• Обеспечение образовательного процесса диагностическими 
материалами (оценочные материалы в форме набора тестов) для 
систематической проверки аккредитационного показателя в части 
выполнения требований по освоению ОП (доля обучающихся 
должна быть более 70%)



27 сентября 2022 г. на базе Калининградского государственного технического 
университета состоится очередное заседание ФУМО в системе 

ВО по УГСН 19.00.00 «Промышленная экология и биотехнология»

ДОБРО ПОЖАЛОВАТЬ В КАЛИНИНГРАД!



СПАСИБО ЗА ВНИМАНИЕ !



Биотехнологические 

процессы в общественном 

питании: вызовы и решения

РОЖДЕСТВЕНСКАЯ ЛАДА НИКОЛАЕВНА 

ЗАВ. КАФ. ТЕХНОЛОГИИ ОРГАНИЗАЦИИ ПИЩЕВЫХ ПРОИЗВОДСТВ ФГБОУ ВО 
«НОВОСИБИРСКИЙ ГОСУДАРСТВЕННЫЙ ТЕХНИЧЕСКИЙ УНИВЕРСИТЕТ, К.Э.Н., ДОЦ. 

С.Н.С.,ФБУН «НОВОСИБИРСКИЙ НИИ ГИГИЕНЫ»



Согласно приказу Министерства науки и 

высшего образования Российской Федерации 

от 1 февраля 2022 года №89 с 2024 года

 абитуриенты будут поступать на укрупненную группу специальностей и направлений 

подготовки, а после освоения обязательной части смогут выбрать конкретное 

направление подготовки/специальности

 при этом принятые квалификации отражают не только уровень образования, но и 

направления профессиональной деятельности, в которой будет работать выпускник

 применение данного подхода должно позволить работодателю соотнести уровень 

образования с требованиями к квалификации в сфере труда и повысить 

конкурентоспособность выпускников

VC 



ГДЕ И КАК ГОТОВИТЬ  ? 

КАДРЫ ДЛЯ ИНДУСТРИИ 

ПИТАНИЯ

Современная пищевая биотехнология – это 

индустрия пищевых ингредиентов -

вспомогательных технологических добавок, 

вводимых в пищевые продукты в процессе их 

изготовления для повышения их полезных свойств. 

В то же время огромное количество пищевых 

ингредиентов до недавнего времени 

импортировалось



Биотехнология пищевая (пищевая биоиндустрия) - раздел биотехнологии, 

занимающийся разработкой теории и практики создания пищевых 

продуктов общего, лечебно-профилактического назначения и 

специальной ориентации

 «Пищевой белок» - экономически обоснованное извлечение пищевого белка из широкого 

класса сырьевых продуктов и отходов пищевой промышленности

 «Ферментные препараты», применяемые в пищевых производствах, являются продуктами с 

высокой добавленной стоимостью, и в России практически не производятся 

 «Пребиотики, пробиотики, синбиотики, метабиотики, психобиотики и др» - развитие 

производства и пищевого инжиниринга продуктов данной группы является необходимым 

элементом для формирования в России рынка здорового питания

 «Функциональные пищевые продукты, включая лечебные, профилактические и детские» -

пищевые продукты систематического употребления, сохраняющие и улучшающие здоровье 

и снижающие риск развития заболеваний, препятствуют возникновению отдельных болезней, 

способствуют росту и развитию детей, тормозят старение организма – ШКОЛЬНОЕ ПИТАНИЕ, 

ПИТАНИЕ В ДЕТСКИХ САДАХ, ИНТЕРНАТАХ, МОЛОЧНЫЕ КУХНИ, ГЕРОНТОЛОГИЧЕСКОЕ ПИТАНИЕ 

и др.



Биотехнология пищевая 

 «Пищевые ингредиенты, включая витамины и функциональные смеси» - используются 

для повышения питательной ценности, удлинения срока хранения, изменения 

консистенции, усиления вкуса и аромата, как правило, имеют растительное или 

бактериальное происхождение. Многие аминокислотные добавки, усилители вкуса и 

витамины, добавляемые в пищевые продукты, производятся с помощью 

бактериальной ферментации 

 «Глубокая переработка пищевого сырья» объединяет возможности 

усовершенствования методов переработки сырья в конечные продукты: натуральные 

ароматизаторы и красители; новые технологические добавки, в том числе ферменты 

и эмульгаторы; заквасочные культуры; новые средства для утилизации отходов; 

экологически чистые производственные процессы; новые средства для обеспечения 

сохранения безопасности продуктов в процессе изготовления.



СОВРЕМЕННЫЕ ВЫЗОВЫ ДЛЯ 

МАССОВОГО ПИТАНИЯ

 Изменение списка направлений подготовки

 Изменение структуры рынка общественного питания, в том числе уход 
сетевых глобальных игроков

 Изменение рынка используемого в индустрии питания оборудования

 Изменение рыка доступного для системного использования сырья

 Изменение рыка доступного для системного использования в производстве 
пищевых продуктов заквасок, дрожжей, плесеней, ферментов, БАВ, 
обогатителей микроэлементами, снижение гарантий безопасности 
продукции завезенной путем параллельного импорта

 Активное продвижение на рынке альтернативных белков

 Развитие фудомики, нутрициологии, нутригенетики и нутригеномики, 
открытие особенностей «симбиотического пищеварения»



ВОЗМОЖНЫЕ РЕШЕНИЯ

 Унификация содержания дисциплин при подготовке кадров для технологии производства 
продуктов питания и создание МООК, например:

 Этические вопросы пищевой биотехнологии

 Основы микробиологии (Вирусы, бактериофаги, микроорганизмы, бактерии, грибы, дрожжи; 
Выделение и хранение штаммов микроорганизмов)

 Основы биотехнологических методов (Образования продуктов метаболизма и биомассы; 
культивирование клеток; биореакторы, очистка биотехнологических продуктов; Основы 
производства аминокислот, витаминов, полисахаридов и др. функциональных ингредиентов)

 Ферменты, их свойства, основы производства и применения при производстве пищевых продуктов 
(Периодическая и непрерывная ферментация; Ферменты в производстве молочных продуктов, 
Использование ферментов в хлебобулочной и мясоперерабатывающей промышленности. 
Ферменты в производстве алкогольной продукции, пивоварении)

 Влияние на микробиом кишечника и здоровье человека ферментированных продуктов (Механизмы 
влияния ферментированных продуктов на организм человека, особенности при различных 
заболеваниях, Закваски, используемые для производства продуктов; Пробиотики, пребиотики, 
синобиотики, метабиотики, психобиотики и др. )



ВОЗМОЖНЫЕ РЕШЕНИЯ

 Создать среди ВУЗов, осуществляющих подготовку банка реализуемых проектов для 
возможных коллаборации и поиска заинтересованных участников: с описанием сути 
разработки и стадии на которой она находится;

 Создать базу отечественных уже разработанных заквасок, ферментов и иных 
ингредиентов, предназначенных для производства ферментированных пищевых 
продуктов в малых и средних объемах с указанием характеристик и назначения 
использования; 

 Создать базу исследований, с акцентом на специфических характеристиках блюд, 
изделий и пищевых продуктов, при использовании которых были использованы 
микроорганизмы и ферменты и  доказательствами их связи со здоровьем или 
потенциальной пользой для здоровья человека, с изучением свойств, обусловленных 
их основной микробиологией; 

 Создать базу исследований микробиологических и нутриентных профилей блюд, 
изделий и пищевых продуктов, при использовании которых были использованы 
микроорганизмы и ферменты



«СТАРТАП КАК АЛЬТЕРНАТИВА ВЫПУСКНОЙ

КВАЛИФИКАЦИОННОЙ РАБОТЕ

СТУДЕНТОВ» 

Минакова Ирина Вячеславна, 

декан факультета государственного управления и международных 

отношений, профессор, доктор экономических наук

Пьяникова Эльвира Анатольевна, 

заведующий кафедрой товароведения, технологии и экспертизы 

товаров, кандидат технических наук, доцент







Проект «Разработка технологии производства нового 
кисломолочного продукта функционального назначения на 
основе натурального сырья»

Руководитель проекта: Тимофеева О.Г., Солодухина О.И., Заикина М.А.



Разработка технологии и реализация производства йогурта функционального назначения на основе 
натурального сырья.

Актуальность проекта связана с основными направлениями государственной политики РФ в области здорового 
питания, сохранения и укрепления здоровья населения, профилактики заболеваний.

Цель проекта: 

Создать натуральный кисломолочный продукт, который будет полезен различным группам населения

Задачи проекта:

• Разработать технологии производства натурального кисломолочного продукта функционального назначения

• Рассмотреть государственное регулирование рынка кисломолочных продуктов

• Проанализировать российский рынок кисломолочных продуктов

• Оценить экономической эффективности производства натурального кисломолочного продукта 
функционального назначения

• Разработать маркетинговую стратегию

• Проанализировать зарубежные рынки кисломолочной продукции

• Разработать документацию для экспорта кисломолочной продукции на зарубежный рынок.

Проблема 



Целевая аудитория

Зачем?

• Удовлетворить потребность в 
качественном гипоаллергенном
продукте с высокой биологической 
ценностью

Для кого?

• Дети
• Люди, ведущие здоровый образ 

жизни
• Люди, страдающие сахарным 

диабетом
• Люди, имеющие аллергию на белок 

коровьего молока



Решение

Рецептура производства йогурта, обогащённого растительным сырьём
Новый кисломолочный продукт функционального назначения на основе 

натурального сырья

В качестве основы для йогурта 
использовалось цельное 
пастеризованное козье 
молоко, а также сухая
закваска на основе 
Streptococcus thermophilus и 
Lactobacillus bulgaricus.

В качестве функциональных 
компонентов были выбраны 
порошок боярышника и 
порошок аронии
(черноплодной рябины)

Для улучшения вкусовых 
показателей готового продукта 
использовался 
сахарозаменитель (стевия)



Решение
Технологическая схема производства

Приёмка и 
подготовка сырья

Тепловая обработка
Заквашивание 

молока
Розлив в бутылки

Сквашивание в 
термостатной 

камере

Охлаждение в 
холодильной 

камере
Созревание

Хранение, 
транспортирование, 

реализация

Для приготовления образцов был выбран традиционный термостатный способ приготовления 
йогурта, отличающийся внесением растительных добавок. 



Решение
Пищевая ценность (на 100 г продукта)

Контрольный
образец

Готовый 
продукт

Белки, г 3,0 2,8

Жиры, г 4,2 3,8

Углеводы, г 4,6 5,1

Энергетическая ценность, ккал 68,3 64,4

Витамин А, мкг 60 59

Витамин В1, мг 0,04 0,036

Витамин В6, мг 0,05 0,047

Витамин В9, мкг 1 10,943

Витамин С, мг 2 2,96

Калий, мкг 145 167,2

Кобальт, мкг 0 1,3

Молибден, мкг 7 6,518

Селен, мкг 0 30,073

Содержание в 100 г
готового продукта

бета Каротин, мг 0,244

Витамин В2, мг 0,127

Витамин В3 (РР), мг 1

Витамин В4, мг 13,68

Витамин В5, мг 0,283

Витамин D, мкг 0,054

Витамин Е, мг 0,268

Натрий, мг 42,4

Хлор, мг 31,7

Медь, мкг 20,18

Внесение в состав йогурта аронии и 
боярышника благоприятно отразилось на его 
пищевой ценности



Решение
Органолептические показатели разработанного йогурта

Наименование 
продукта

Показатели

Вкус Запах Консистенция Цвет

Образец №1 выраженный
кисломолочный вкус и
умеренный кислый привкус

слабо выраженный
кисломолочный
запах

достаточно густая равномерный по
всей массе

Образец №2 выраженный
кисломолочный вкус,
недостаточно сладкий, со
вкусом аронии и
боярышника

слабовыраженный
кисломолочный
запах, с ароматом
аронии и
боярышника

консистенция недостаточно
густая для данного вида
йогурта, с небольшим
наличием включений
пищевых добавок, с
отслоением сыворотки

цвет свойственный
вносимой добавке,
неравномерный по
всей массе

Образец №3 чистый нежный
кисломолочный вкус с
выраженным привкусом
аронии и боярышника, в
меру сладкий

выраженный
кисломолочный
запах, с ароматом
аронии и
боярышника

консистенция однородная, в
меру густая, с наличием
включений пищевых добавок

равномерный по
всей массе,
свойственный
вносимой добавке



Решение
Физико-химические показатели разработанного йогурта

Наименование 
продукта

Показатели

Массовая доля 
жира, %

Массовая доля 
сухих веществ, %

Кислотность, °Т Фосфотаза

Контрольный 
образец

4,2 8,6 120 отсутствует

Разработанный 
йогурт

3,8 9,0 145 отсутствует



Решение
Правовые основы производства йогурта

ФЕДЕРАЛЬНЫЙ ЗАКОН 
Федеральный закон от 12 июня 2008 г. № 88-ФЗ «Технический регламент на молоко и 
молочную продукцию».

ГОСУДАРСТВЕННЫЕ СТАНДАРТЫ
ГОСТ Р 56580- 2015 «Молоко питьевое для питания беременных 
и кормящих женщин. Технические условия», 
ГОСТ Р 53946–2010 «Консервы молочные. Молоко сухое для 
производства продуктов детского питания. Технические 
условия», 
ГОСТ 32940-2014 «Молоко козье сырое. Технические условия» и 
прочие.
ГОСТ 31981-2013 «Йогурты.  Общие технические условия»
ГОСТ Р 52349-2005 «Продукты пищевые. Продукты пищевые 
функциональные. Термины и определения»



Решение
Правовые основы производства йогурта

ТЕХНИЧЕСКИЕ РЕГЛАМЕНТЫ

«О безопасности пищевой продукции» (ТР ТС 021/2011), 

«Пищевая продукция в части ее маркировки» (ТР ТС 022/2011), 

«О безопасности отдельных видов специализированной пищевой 

продукции, в том числе диетического лечебного и диетического 

профилактического питания» (ТР ТС 027/2012),

«Требования безопасности пищевых добавок, ароматизаторов и 

технологических вспомогательных средств» (ТР ТС 029/2012), 

«О безопасности молока и молочной продукции» (ТР ТС 033/2013) и 

другие

СанПиН 2.3.4.551-96 Производство молока и молочных продуктов



Конкуренты
Сравнительный анализ йогуртов из козьего молока в РФ

VitaKly Белое
золото

Kozilakt Виренея ВкусВилл Козя

Цена, руб. 96,00 65,00 65,00 83,00 51,00 124

Грамм в 1 шт. 165 150 100 130 100 250

Цена за 250 г 145 107,5 162,5 160 127,5 124

Жирность, % 2,5 3,2 3,0-4,5 2,8-5,5 3,0-4,5 3,0-4,5

Калорийность,
ккал.

54 74 97 92 65,5 64,4

Углеводы, г 4,8 6,7 14,2 4 4,5 5,1

Жиры, г 2,5 3,2 4,5 5,5 3,0-4,5 3,8

Белки, г 3,2 4,6 2,8 2,8 3 2,8

Срок годности,
суток

14 21 14 14 7 7



Конкуренты
Себестоимость йогурта «Козя»

Молоко цельное питьевое козье 21,83 руб. 

Сухая закваска 4,63 руб. 

Арония сушёная (порошок) 2 руб.
Боярышник сушёный (порошок) 1,91 руб. 
Стевия 6,63 руб. 
Стакан под запайку 3,2 руб. 
Платинка с печатью 1,25 руб. 
Крышка 0,85 руб. 
Итого: 42,29 руб. 

+
– Аренда помещения

– Эксплуатация оборудования

– Заработная плата операторов

производственной линии и технолога

– Цеховые расходы

– Общепроизводственные расходы

– Коммерческие расходы

* При производстве 10 000 ед. продукции в месяц себестоимость 1 
баночки составит 114,29 руб.

Рост объема производства до 42 000 ед. позволит сократить 
себестоимость до 79,58 руб.

114,29
* руб.=

124 
РУБ.Отпускная 

цена



Планы развития
Финансовый план (поквартальный)

1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20 21 22 23 24 25 26 27 28 29 30
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Затраты

Чистая прибыль (убыток)

При реализации наиболее вероятного сценария развития компании в 
условиях стабильной экономики и ежеквартальном 5% росте объема 
производства предприятие достигнет максимальной 
производственной мощности через 7,5 лет. 
Срок окупаемости инвестиций составит 2,5 года. 



Планы развития
Вариант упаковки 



Планы развития
Смета затрат на маркетинговые мероприятия при реализации 

натурального йогурта из козьего молока1 месяц 2 месяц 3 месяц
Объем затрат, 
руб.

Фактические 
затраты на ед. 
продукции, руб.

Объем затрат 
руб.

Фактические 
затраты на ед. 
продукции руб.

Объем затрат 
руб.

Фактические 
затраты на ед. 
продукции руб.

Таргетированная
реклама в 
социальной сети 
«ВКонтакте»

12 000 1,14   8 000 0,76   8 000 0,76   

Таргетированная
реклама в 
социальной сети 
«Инстаграм»

43 851 4,18   29 209 2,78   29 209 2,78   

Создание сайта 
бренда

23 202 2,21   - - - -

Содержание сайта - - 365 0,03   365 0,03   

Дегустации 15 000 1,43   15 000   1,43   15 000 1,43   
Рекламные листовки 14 674 1,40   10 088 0,96   10 088 0,96   

Всего 108 727 10,35   62 662 5,97   62 662 5,97   



Планы развития

17
%

мирового рынка йогуртов 
контролируют 10 крупнейших 

производителей

73
%

кисломолочных продуктов 
реализуется в Европе и 

Северной Америке



Планы развития
АЗИАТСКО-ТИХООКЕАНСКИЙ РЕГИОН 

станет крупнейшим и самым быстрорастущим региональным рынком в прогнозируемые годы из-за 
растущего спроса на молочные продукты

КИТАЙ 

обладает самым большим нереализованным экспортным 
потенциалом среди стран Азии, Африки и Латинской 
Америки

Китайское Правительство проводит политику популяризации 
здорового образа жизни

3-5% населения Китая страдают от непереносимости 
коровьего молока

Сингапур Кувейт ОАЭОман КитайФилиппины АзербайджанАнгола



Планы развития
Рынок йогуртов в Китае
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Планы развития
Рынок йогуртов в Китае
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Планы развития
Сравнительный анализ йогуртов на рынке Китая

Yili QQ Star Sanyuan
Herun Golden 
Time

Noluma
International Ambrosial Bright Козя

Цена, $
1,37 0,97 2,94 1,37 0,92 2,18 2,79

Грамм в 1 шт.
200 200 255 100 205 950 250

Цена за 250г, $
1,71 1,21 2,88 3,42 1,12 0,51 2,79

Калорийность,
кКалл 79 98 60 89 75 84 64,4

Углеводы, г.
10 12 4 12,1 9,3 12 5,1

Жиры, г.
3,1 3 3,5 2,9 3,1 2,8 3,8

Белки, г.
2,6 4 2 3,2 2,5 6 2,8

Консерванты в
составе

нет есть нет есть нет есть



Планы развития
Дорожная карта проекта

2021 
год

• Запуск проекта

• Реализация продукции в Курской области

2023 
год

• Окончание срока окупаемости инвестиций

• Расширение рынка сбыта в рамках Центрального федерального округа

2025 
год

• Расширение ассортимента 

• Создание собственных каналов сбыта (сеть магазинов)

• Выход за пределы Центрального федерального округа

2029 
год

• Выход на проектные мощности

• Выход за пределы России (экспорт продукции в Китай)

2031 
год

• Размещение дополнительного цеха в регионе, расположенном географически ближе к российско-
китайской границе



Планы развития

Заполненная декларация на 
вывозимые товары



Планы развития

Типовой контракт на 
экспорт нового 
кисломолочного 
продукта 
функционального 
назначения



Команда Козя

Петрухин Владислав 
Николаевич,
специалист по 
документационному 
обеспечению проекта,
id 513965

Грачева Евгения 
Евгеньевна
4 курс, 
Технолог, id 503481

Плотникова Ольга 
Сергеевна
4 курс, 
экономист-аналитик, id 
698606

Гололобова Мария
4 курс, 
менеджер по 
внешнеэкономической 
деятельности, id 
1014315



Контакты

Телефон: 8-951-076-88-27

Email: olyaplotnikova9@gmail.com







Трансформация высшего образования в 
Дальневосточном федеральном университете на 

примере создания Передовой инженерной школы 
«Институт  биотехнологий, биоинженерии и 

пищевых систем»

Лях Владимир Алексеевич
к.т.н., доцент, факультета агробиотехнологий и 
пищевой инженерии
Передовой инженерной школы «Институт 
биотехнологий, 
биоинженерии и пищевых систем»

Текутьева Людмила Александровна
к.т.н., доцент, директор Передовой 
инженерной школы «Институт 
биотехнологий, 
биоинженерии и пищевых систем»



Передовая инженерная школа «Институт биотехнологий, биоинженерии и
пищевых систем» - механизм содействия в удовлетворении перспективных
инженерных кадровых потребностей высокотехнологичных компаний и предприятий
бизнеса ДФО в сфере АПК путём совместной реализации прорывных научных и
инновационных технологических проектов и образовательных программ, создания
на базе высокотехнологичных компаний базовых кафедр, реализующих
образовательные программы инженерного профиля в области биотехнологий,
биоинженерии, пищевой инженерии, морской и агроинженерии с новыми
«сквозными» цифровыми компетенциями разных уровней
подготовки, организующих совместное развитие как действующих, так и
перспективных векторов социально-экономической политики Приморского края и
других регионов Дальнего Востока, направленных на решение задач глобальной
продовольственной безопасности и независимости РФ с учётом непосредственной
близости и международной кооперации с трансграничными рынками АТР.
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Руководитель ПИШ «Институт 
биотехнологий, биоинженерии и 
пищевых систем»

Текутьева Людмила 
Александровна

Кандидат технических наук, 
доцент

Заведующая базовой кафедрой 
«Биоэкономика и 
продовольственная безопасность»
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Передовая инженерная школа 
«Институт биотехнологий, 

биоинженерии и пищевых систем» 
(ПИШ)

➢ Предпринимательский университет
➢ Многопрофильный междисциплинарный 

университет
➢ Центр трансфера технологий
➢ Междисциплинарность и практико-

ориентированный подход
➢ Индивидуальный трек
➢ Обучение на основе проектов и исследований

Дальневосточный 
федеральный 

университет (ДВФУ)

➢ Классический университет
➢ Разрозненность научных 

групп
➢ Низкий уровень готовности 

технологий
➢ Монодисциплинарные ОП
➢ Низкая индивидуализация 

образовательных траекторий
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КЛЮЧЕВЫЕ НАПРАВЛЕНИЯ

Пищевая промышленность; 
Искусственный интеллект и цифровые технологии; 
Передовые производственные технологии; 
Промышленная экология и биотехнологии; 
Фотоника, приборостроение, оптические и 
биотехнические системы и технологии; 
Биология и биотехнологии в сельском хозяйстве



Тематические направления ПИШ
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Тематические направления ПИШ
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КЛЮЧЕВЫЕ ПАРТНЁРЫ

ООО «АРНИКА-ХОЛДИНГ»

АО «ЮЖМОРРЫБФЛОТ»

ООО «КОРЯКМОРЕПРОДУКТ ДВ»

ООО «АНТЕЙ»

ООО «РАТИМИР»
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Структура  
ключевых 
партнерств



Модель организации ПИШ
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Система управления ПИШ
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Исследования и разработки ПИШ
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Трансформация образования и кадровая политика
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Трансформация образования и кадровая политика
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E-mail: lyah.va@dvfu.ru, 
тел. +7 (423) 265-24-24 доб. 1007
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